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CLUB MILITAR
NOMBRE DEL CASQUITOS DE PAPA BOLSA X 1
PRODUCTO KILOGRAMO
FOTO
COLOR Congelado: Blanco crema
SENSORIALES
TEXTURA Congelado: Rigida
Producto pre listo, elaborado a partir de papa, la cual sin pelar se corta en 8
ASPECTO GENERAL |casquitos y se somete a operaciones de escaldado o blanqueo, pre-freido y

congelado 1.Q. F Etiquetado de acuerdo a la resolucion 5109 de 2005 y
resolucion 333 de 2011.

PRESENTACION/ 1 KILOGRAMO
PESO
Etiquetado de acuerdo a la resolucion 5109 de 2005 y Resolucion 0333 de 2011,
requisitos de rotulado o etiquetado nutricional para alimentos envasados para
EMPAQUE AL . . o
consumo humano. Embalado dentro de canastillas plasticas limpias y
RECIBIDO . . A o L -
desinfectadas, o cajas de carton corrugado con o sin impresion, no reutilizables
que permitan el embalaje de productos congelados y brinde adecuada proteccion,
a los productos, en buen estado sin presencia de hielo y de manera que al
encarrilar una sobre otra no afecte la calidad del producto.
' Manipular el producto evitando golpes fuertes para evitar averias vy
CONSERVACION contaminacién. Se debe almacenar a temperatura entre -15 a -18°C
VIDA UTIL 10 meses congelados.
Incumplimiento ficha técnica, empaque roto, producto averiado, unidad de
medida diferente a la requerida, sellos abiertos, mal estado o deterioro,
caracteristicas organolépticas no propias, quemadura por frio, blando, olor
CRITERIO DE . .
fermentado, piezas oscuras o coloraciones anormales, producto en bloque,
RECHAZO . ) L o
fecha de vencimiento expirada, contaminacion fisica, quimica o bioldgica.
Producto blando con olor fermentado, piezas oscuras o con coloraciones
anormales, elementos extrafios, producto en bloque, descongelado.
Transportar el producto en furgén Termo King, cerrados, limpios y desinfectados, sin
TRANSPORTE elementos extrafios, con estibas y con sistemas de enfriamiento funcionando

correctamente. Al momento de entrega del producto debe tener una temperatura
de -18°C
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CLUB MILITAR
NOMBRE DEL

PRODUCTO FOTO

CROQUETAS DE YUCA JUMBO 1 KG

COLOR Congelado: Blanco crema
SENSORIALES
TEXTURA Congelado: Rigida
ASPECTO GENERAL |Croqueta de yuca pre frita y congelada
PRESENTACION/ 1 KILOGRAMO
PESO
Etiguetado de acuerdo a la resolucion 5109 de 2005 y Resolucion 0333 de 2011,
requisitos de rotulado o etiquetado nutricional para alimentos envasados para
consumo humano. Embalado dentro de canastillas plasticas limpias vy
EMPAQUE AL . : ) o - .
desinfectadas, o cajas de carton corrugado con o sin impresion, no reutilizables
RECIBIDO . . . -
que permitan el embalaje de productos congelados y brinde adecuada protecciona
los productos, en buen estado sin presencia de hielo y de manera que al
encarrilar una sobre otra no afecte la calidad del producto.
. Manipular el producto evitando golpes fuertes para evitar averias y contaminacion.
CONSERVACION Se debe almacenar a temperatura entre -15 a -18°C
VIDA UTIL 10 meses congelados.
Incumplimiento ficha técnica, empaque roto, producto averiado, unidad de medida
diferente a la requerida, sellos abiertos, mal estado o deterioro, caracteristicas
organolépticas no propias, quemadura por frio, blando, olorfermentado, piezas
CRITERIO DE . .
oscuras o coloraciones anormales, producto en bloque, fecha de vencimiento
RECHAZO . PR )T o
expirada, contaminacion fisica, quimica o bioldgica. Producto blando con olor
fermentado, piezas oscuras o con coloraciones
anormales, elementos extrafios, producto en blogque, descongelado.
Transportar el producto en furgdn Termo King, cerrados, limpios y desinfectados, sin
TRANSPORTE elementos extrafos, con estibas y con sistemas de enfriamiento funcionando

correctamente. Al momento de entrega del producto debe tener una temperatura

de -18°C
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CLUB MILITAR
NOMBRE DEL ot MAIZ DESGRANADO BOLSA X 1
PRODUCTO KILOGRAMO
FOTO
COLOR Congelado: amarillo crema
CARACTERISTICAS |[OLOR CARACTERISTICO
SENSORIALES
TEXTURA Congelado: Rigida
ASPECTO GENERAL Los granos de Maiz dulce son separgdgg de la mazorca, seleccionado, lavado,
blanqueado y congelado de manera individual (IQF).
PRESENTACION/ 1 KILOGRAMO
PESO
Etiquetado de acuerdo a la resolucion 5109 de 2005 y Resolucion 0333 de 2011,
requisitos de rotulado o etiquetado nutricional para alimentos envasados para
consumo humano. Embalado dentro de canastillas plasticas limpias y
EMPAQUE AL . . . L . I
desinfectadas, o cajas de cartdon corrugado con o sin impresion, no reutilizables
RECIBIDO : . . -
que permitan el embalaje de productos congelados y brinde adecuada proteccion
a los productos, en buen estado sin presencia de hielo y de manera que al
encarrilar una sobre otra no afecte la calidad del producto.
Manipular el producto evitando golpes fuertes para evitar averias y
CONSERVACION contaminacién. Se debe almacenar a temperatura entre -15a -18°C
VIDA UTIL 10 meses congelados.
Incumplimiento ficha técnica, empaque roto, producto averiado, unidad de
medida diferente a la requerida, sellos abiertos, mal estado o deterioro,
caracteristicas organolépticas no propias, quemadura por frio, blando, olor
CRITERIO DE . .
fermentado, piezas oscuras o coloraciones anormales, producto en blogue, fecha
RECHAZO L . o o .
de vencimiento expirada, contaminacion fisica, quimica o biologica. Producto
blando con olor fermentado, piezas oscuras o con coloraciones anormales,
elementos extrafios, producto en bloque, descongelado.
Transportar el producto en furgén Termo King, cerrados, limpios y desinfectados, sin
TRANSPORTE elementos extrafios, con estibas y con sistemas de enfriamiento funcionando

correctamente. Al momento de entrega del producto debe tener una temperatura
de -18°C
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CLUB MILITAR
TN £ L
ol ' PAPA FRANCESA (CORTE LISO 9 X 9 BOLSA X
NOMBRE DEL X ﬂ : 1KG)
PRODUCTO *'1: \ ‘3 |
FOTO g ‘a L S
l . .'. g
COLOR Congelado: Blanco crema
SENSORIALES
TEXTURA Congelado: Rigida
Producto pre-listo, elaborado a partir de papa, la cual seha pelado y cortado en forma de
ASPECTO GENERAL |tiras de un calibre 9*9 mm (3/8”), liso y se ha sometido a operaciones de escaldado o
blanqueo, pre-freida y congelado I.Q.F. Etiquetado de acuerdo a la resolucién 5109
de 2005 y resolucion 333 de 2011.
PRESENTACION/ 1 KILOGRAMO
PESO
Etiquetado de acuerdo a la resolucién 5109 de 2005 y Resolucion 0333 de 2011,
requisitos de rotulado o etiquetado nutricional para alimentos envasados para
EMPAQUE AL . - T
consumo humano. Embalado dentro de canastillas plasticas limpias y
RECIBIDO ) . . o iy -
desinfectadas, o cajas de cartdn corrugado con o sin impresion, no reutilizables
qgue permitan el embalaje de productos congelados y brinde adecuada proteccion,
a los productos, en buen estado sin presencia de hielo y de manera que al
encarrilar una sobre otra no afecte la calidad del producto.
) Manipular el producto evitando golpes fuertes para evitar averias vy
CONSERVACION contaminacion. Se debe almacenar a temperatura entre -15 a -18°C
VIDA UTIL 10 meses congelados.
Incumplimiento ficha técnica, empaque roto, producto averiado, unidad de
medida diferente a la requerida, sellos abiertos, mal estado o deterioro,
caracteristicas organolépticas no propias, quemadura por frio, blando, olor
CRITERIO DE . .
fermentado, piezas oscuras o coloraciones anormales, producto en bloque,
RECHAZO L - R o
fecha de vencimiento expirada, contaminacion fisica, quimica o bioldgica.
Producto blando con olor fermentado, piezas oscuras o con coloraciones
Anormales, elementos extrafios, producto en bloque, descongelado.
Transportar el producto en furgén Termo King, cerrados, limpios y desinfectados, sin
TRANSPORTE elementos extrafios, con estibas y con sistemas de enfriamiento funcionando

correctamente. Al momento de entrega del producto debe tener una temperatura
de -18°C
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CLUB MILITAR
"4 » - ﬁ
A g v : CROQUETAS DE PAPA CARITA FELIZX 1.5 KG
NOMBRE DEL — !
PRODUCTO -t * o
A\ a4 kR -
COLOR Congelado: Blanco crema
SENSORIALES
TEXTURA Congelado: Rigida
CROQUETAS DE PAPA PREFRITAS SUPERCONGELADAS (Forma CARITAS), la cual
ASPECTO GENERAL se ha sometido al siguiente proceso: PELADO, BLANQUEO, COCCION, formado-
EXTRUSADO, MEZCLADO DEL PURE CON LOS INGREDIENTES SECOS, FORMADO
DE LAS CROQUETAS, FRITURA PARCIAL, CONGELACION IQF. Etiquetado de
acuerdo a la resolucién 5109 de 2005 y resolucién 333 de 2011.
PRESENTACION/ 1 KILOGRAMO
PESO
Etiquetado de acuerdo a la resolucion 5109 de 2005 y Resolucion 0333 de 2011,
requisitos de rotulado o etiquetado nutricional para alimentos envasados para
EMPAQUE AL : o L
consumo humano. Embalado dentro de canastillas plasticas limpias vy
RECIBIDO . . . L y -
desinfectadas, o cajas de cartén corrugado con o sin impresion, no reutilizables
que permitan el embalaje de productos congelados y brinde adecuada proteccion,
a los productos, en buen estado sin presencia de hielo y de manera que al
encarrilar una sobre otra no afecte la calidad del producto.
Manipular el producto evitando golpes fuertes para evitar averias vy
CONSERVACION contaminacién. Se debe almacenar a temperatura entre -15a -18°C
VIDA UTIL 10 meses congelados.
Incumplimiento ficha técnica, empaque roto, producto averiado, unidad de
medida diferente a la requerida, sellos abiertos, mal estado o deterioro,
caracteristicas organolépticas no propias, quemadura por frio, blando, olor
CRITERIO DE . .
fermentado, piezas oscuras o coloraciones anormales, producto en bloque,
RECHAZO S . e o
fecha de vencimiento expirada, contaminacion fisica, quimica o bioldgica.
Producto blando con olor fermentado, piezas oscuras o con coloraciones
anormales, elementos extrafios, producto en bloque, descongelado.
Transportar el producto en furgén Termo King, cerrados, limpios y desinfectados, sin
TRANSPORTE elementos extrafios, con estibas y con sistemas de enfriamiento funcionando

correctamente Al momento de entrega del producto debe tener una temperatura
de -18°C




